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AVOCADO, CHERRY TOMATO, QUINOA AND LIME TOAST
TARTINE À L’AVOCAT, TOMATE CERISE, QUINOA ET CITRON VERT

HAM AND CHEESE SANDWICH WITH COCA BREAD
BIKINI DE PAIN COCA AVEC JAMBON ET FROMAGE

BAGUETTE SANDWICH (fuet, ham, cheese)
SANDWICH (fuet, jambon ou fromage)

HAM IBERIAN TOAST

7,90€

5,50€

4,00€ | 6,00€

15,90€

COMO UNA CABRA
Mesclun, goat cheese, cherry tomato, nut mix, 

tomato jam and honey  vinaigrette.
Mesclun, fromage de chèvre, tomate cerise, noix 

mélangées, confiture de tomates et vinaigrette au 
miel.

13,50€

CASI CAPRESSE
Variety of tomatoes with buffalo mozzarella 

and pesto.
Variété de tomates avec mozzarella di bufala et 

pesto
13,50€

LA CESAR
Mesclun, chicken breast, croutons, parmesan 

flakes and Caesar dressing.
Mesclun, poitrine de poulet, croûtons, flocons de 

parmesan et sauce césar.
12,90€

POKE BOWL
Of rice or quinoa with cucumber, cherry tomato, 

mango, edamame and avocado with teriyaki 
sauce. To choose between salmon, Heura 

vegan protein or chicken. 
Au riz ou quinoa avec concombre, tomate cerise, 

mangue, edamame et avocat. À choisir parmi : 
saumon, viande végétale Heura ou poulet. 

13,90€

BEEF SANDWICH WITH CHIMICHURRI 
AND SALSA CRIOLLA
SANDWICH DE BEAU AVEC CHIMICHURRY ET 
SAUCE CRÉOLE

12,90€

CHORIPÁN WITH CHIMICHURRI AND 
SALSA CRIOLLA
CHORIPÁN AVEC CHIMICHURRY ET SAUCE 
CRÉOLE

13,70€

BACON, BRIE CHEESE AND CARAMELIZED 
ONION TOAST
TARTINE AU BACON, FROMAGE BRIE ET OIGNON 
CARAMÉLISÉ

12,90€

JAMÓN IBÉRICO TOAST
TARTINE DE JAMBON IBÉRIQUE

15,90€

TORRADA D’HEURA A L’ESTIL MAKARENA
TARTINE DE VIANDE VÉGÉTALE HEURA À LA 
MAKARENA

14,20€

ANDALUSIAN-STYLE CALAMARI WITH 
LETUCE AND TOMATOE SANDWICH AND 
GARLIC MAYONNAISE
SANDWICH DE CALAMARS À L’ANDALOUSE, 
LAITUDE ET TOMATE AVEC MAYONNAISE À L'AIL

12,50€

BLACK VERMOUTH
VERMOUTH NOIR

WHITE VERMOUTH
VERMOUTH BLANC

COCKLES
PALOURDES

CHIPS
POMMES DE TERRE FRITES

STUFFED OLIVES
OLIVES FARCIES

OLIVES “CHUPADEDOS”
OLIVES “CHUPADEDOS”

3,80€

3,80€

8,90€

2,50€

3,40€

3,80€

ORANGE JUICE
JUS D’ORANGE

STRAWBERRY, COCONUT AND BANANA SHAKE
SMOOTHIE FRAISE, NOIX DE COCO ET BANANE

PASSION FRUIT, MANGO AND BANANA SHAKE
SMOOTHIE AUX FRUITS DE LA PASSION, MANGUE ET 
BANANE

(Extra charge for alternative milks 0,40€)
(Supplément pour lait végétal 0,40€)

5,20€

6,40€

6,40€

  

COCA BREAD WITH TOMATO
PAIN COCA À LA TOMATE

3,50€

BRAVAS MAKARENA
BRAVAS MAKARENA

7,50€

RED PEPPER HUMUS with raw vegetables and toast
HUMMUS AUX POIVRONS avec crudités et pain grillé

7,40€

BRIE CHEESE CUBES
DÉS DE FROMAGE BRIE

10,90€

NACHOS with guacamole, pico de gallo, cheddar 
cheese, sour cream and jalapeños
NACHOS avec guacamole pico de gallo, fromage cheddar, crème 
aigre et jalapeños

11,90€

STEW CROQUETTES (5u.)
CROQUETTES DE VIANDE

11,00€

SPINACH, RAISINS AND PINE NUTS CROQUETTES (5u.)
CROQUETTES D’ÉPINARDS, RAISIN SEC SULTANA ET PIGNONS
DE PIN

11,00€

OCTOPUS WITH CARAMELIZED ONION CROQUETTES 
(5u.)
CROQUETTES DE POULPE

11,40€

CHICKEN FINGERS with mustard and honey sauce
BÂTONNETS DE POULET avec sauce à la moutarde

11,90€

ARGENTINIAN EMPANADAS meat or cheese with onion
EMPANADES ARGENTINES de viande ou fromage et oignon

4,80€

GUABA AND CHEESE TEQUEÑOS (4u.)
TEQUEÑOS DE GOYAVE ET FROMAGE

10,80€

PULLED PORK TEQUEÑOS (4u.)
TEQUEÑOS DE PULLED PORK

12,20€

ANDALUSIA-STYLE CALAMARI
CALAMARS À L’ANDALOUSE

12,90€

DEEP-FRIED ANCHOVIES
ANCHOIS FRITS

12,59€

SALMON TARTARE
TARTARE DE SAUMON

14,90€

STEAM MUSSELS FROM DELTA
MOULES À LA VAPEUR DU DELTA

12,90€

CHARCOAL-GRILLED OCTOPUS LEG with parmentier 
potatoes
JAMBE DE POULPE avec pommes de terre Parmentier

19,90€

GRILLED BABY SQUID
CALAMARS À LA BRAISE

15,90€

SANDWICH

BREADED CHICKEN, STEW 
CROQUETTES AND FRIES 
+ 1 SOFT DRINK | 12,80€

POULET FRIT, CROQUETTES DE 
VIANDE ET FRITES + 1 BOISSON 
SANS ALCOOL | 12,80€

ENTRAÑA | SKIRT STEAK
ENTRAÑA | STEAK DE JUPE

17,90€

IBERIAN SECRET
SECRET IBÉRIQUE

19,90€

DE-GUESSED CHICKEN THIGH
CUISSE DE POULET DÉDEVINÉE

13,90€

ESPRESSO
EXPRESSO

CORTADO
CORTADO

LATTE
CAFÉ AU LAIT

CARAJILLO | espresso with liquor
CARAJILLO | expresso avec liqueur

TRIFÁSICO | cortado with liquor
TRIFÁSICO | Cortado avec liqueur

HERBAL TEAS
INFUSIONS

Extra charge for alternative milks +0,20€
Supplément pour lait végétal +0,20€

1,70€

1,90€

2,20€

3,40€

3,20€

2,20€

Estrella Damm

Túria

Damm Lemon

2,80€

3,00€

2,80€

Voll Damm

Daura

FreeDamm Toasted

Desperados

3,00€

3,00€

3,00€

3,80€

5,60€

6,00€

5,60€

SOFT DRINKS/GAZEUSES | 2,80€
Coca-Cola, Coca-Cola zero, Fanta lemon, Fanta 
orange, Aquarius lemon, Nestea lemon, Sprite, 
Fever Tree Tonic.

JUICE/JUS | 2,50€
Orange, pineapple or peach juice.
Jus d’orange, ananas ou pêche.

WATER/ EAU
Veri still water/eau plate 0,5l | 2,20€
Vichy Catalán sparkly water/eau gazeuse | 2,80€

OTHER/ AUTRES
Cacaolat | 2,60€
Bitter Kas | 2,60€
Redbull | 3,00€
Lemon Granita/Granité au citron | 3,50€

meats

6,90€ARTISANAL RATAFIA TRUFFLES 
TRUFFES DE RATAFIA ARTISANALES

6,90€NUTELLA TEQUEÑOS WITH ICE CREAM
TEQUEÑOS DE NUTELLA AVEC CRÈME GLACÉE 

6,90€BLACK CHOCOLATE FRENCH COULANT
COULANT AU CHOCOLAT NOIRE

5,90€VANILLA ICE CREAM ECO
CRÈME GLACÉE VANILLE ECO

6,90€LEMON PIE

6,90€CARROT CAKE

6,90€TIRAMISU

desserts

MUERTE POR CHEDDAR
Beef burger (200gr) with lettuce, tomato, cheddar cheese and onion

Burger de bœuf (200gr) avec laitue, tomate, cheddar et oignon
15,90€

LA KABRONA
Beef burger (220 gr) with lettuce, tomato, 

goat cheese and caramelized onion
Burger de bœuf (200gr) avec laitue, tomate, 

on fromage de chèvre et oigncaramélisé
15,30€

LA BACANA

Beef burger (200gr) with lettuce, tomato, bacon and aged cheese
Burger de bœuf (200gr) avec laitue, tomate, bacon 

15,90€

LA FLAKA
Vegan burger (110gr) with lettuce, tomato,  

caramelized onion andcucumber
Burger végétalien (110gr) avec laitue, tomate, 

oignon caramélisé et concombre
14,20€

hamburguERS

beer

coffees

wine

What would you 
like to drink?

Cock
tails

MOJITO

CAIPIRINHA

CAIPIROSKA

Opció amb fruita +0,50€
Optionnel avec fruit +0.50€

9,00€

9,00€

9,00€

Barceló aged | vieux

Barceló white | blanc

Havana 7

Legendario 9

Zacappa 23

9,00€

9,00€

10,00€

10,00€

7,00€

6,00€

8,00€

8,00€

14,00€

3,50€

3,00€

4,00€

4,00€

7,00€

MARGARITA

SPICY MARGARITA
MEZCAL
Mezcal, cointreau, sugar and lime
Mezcal, cointreau, sucre et citron vert

DAIKIRI

Optional with fruit +0.50€
Optionnel avec fruit +0.50€

9,50€

11,50€

9,00€

PIÑA COLADA

SAMMA SAMMA
Mixture of rum, passion fruit, 
pineapple, sugar and lime.
Mélange de rhum, fruit de la passion, 
ananas, sucre et citron

HUGO SPRITZ
St. Germain, prosecco, soda and mint
St. Germain, prosecco, gazeuse et menthe

APEROL SPRITZ

PASSION SPRITZ
Aperol, St. Germain, passion fruit, 
prosecco and soda 
Aperol, St. Germain, fruit de la passion, 
prosecco et gazeuse 

9,50€

9,50€

7,50€

6,80€

8,00€

9,00€

9,00€

9,00€

CAPGRÒS
Ratafia, Cointreau, lima, sugar, 
orange juice 
Ratafia, Cointreau, citron vert, sucre, jus 
d’orange  

MOSCOW MULE
St. Germain, prosecco, soda and mint
St. Germain, prosecco, gazeuse et menthe

LONDON MULE
Gin, prosecco, soda and mint
St. Germain, prosecco, gazeuse et menthe

Every day from 9:00am to 12:00pm
Chaque jour de 9h à 12h

PETIT-DÉJUNER

ENGLISH
FRANÇAIS

JUS DE FRUITS FRAIS ET SMOOTHIES

ch ldren's menu

 

liqueur

Rhum

Dale a tu cuerpo
alegria makarena

whisky

vodka

Gin &
tonic

live music
musique en direct

monologues
group menus
menus de groupe

SANDWICH À LA BAGUETTE

MENU ENFANTS

DESERTS

TINTO
Navardia, Rioja
Vino orgánico

BLANCO
Ramón Bilbao 

“I Tant” D.O. Terra Alta 
Garnatxa Blanca

ROSADO
Navardia, Rioja
Ecológico

SANGRIA 1L
Vino tinto | 18,50€
Cava | 19,50€

4,00€

3,50€

4,00€

18,00€

Ramón Bilbao Rioja 
Crianza

4,20€   20,00€

“I Tant” D.O. Montsant
Garnatxa negra

22,00€

18,00€

20,00€

20,00€

TINTO DE VERANO

FRESH MAKARENO 4,00€

3,00€

13,90€ (l.)

11,00€ (l.)

JARRA 500ml. 5,50€

Ballantines

Jack Daniels

Bulleit Bourbon

Nikka
(Japanese)

Macallan 12 y.
(Scotch)

9,00€

10,00€

10,00€

7,00€

8,00€

8,00€

13,00€

14,00€

3,50€

4,00€

4,00€

6,50€

7,00€

Moskovskaya

Absolut

Grey Goose

8,50€

9,00€

12,00€

6,00€

7,00€

10,00€

3,00€

3,50€

5,00€

Baileys

Jaggermeister

Thunder Bitch

Fernet

Malibu

Campari

3,00€

3,00€

3,00€

3,50€

3,50€

3,00€

6,00€

6,00€

6,00€

7,00€

7,00€

6,00€

9,00€

9,00€

8,00€

Tequila B. amigo 
Silver

Tequila B. amigo
Gold

Tequi-fresa

Orujo de hierbas

Crema de orujo

Limoncello

Ratafia

Pacharan

Anís del Mono

Frangelico

3,00€

3,00€

3,00€

2,50€

2,50€

2,50€

3,00€

3,00€

3,00€

3,00€

6,00€

6,00€

6,00€

5,00€

5,00€

5,00€

5,00€

5,00€

5,00€

5,00€

8,50€

8,50€

Mezcal 400 
conejos

5,00€ 10,00€

30 ml 60 ml 60 ml

GRILLED PRAWNS
CREVETTES GRILLÉES

14,90€

et fromage sec vieilli

Master’s Premium

Seagrams

Tanqueray

9,00€

9,50€

9,50€

Tanqueray 0,0 9,50€
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Bombay happi

Master’s Pink

Puerto de Indias

Hendrick’s

Gin Mare

Nordés

G’vine

10,00€

9,00€

9,50€

11,00€

11,00€

11,00€

12,00€

Martin Millers 10,00€

CAVA 3,50€ 16,00€

follow us

bookings


